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Dreidoppel GmbH
Ernst-Abbe-Str. 4-6
D-40764 Langenfeld

Nr. 126 FOND ROYAL HASELNUSS

Sahnestandmittel zur Herstellung einer Haselnuss-
Sahneflillung

Zucker

Haselnusskerne, gehackt
Gelatine
SuRmolkenpulver

Starke

Kakaopulver
Karamellzuckersirup

Salz

Aroma

braun meliert
nussig, leicht rostig, typisch Haselnuss
pulverisiert mit Stlicken

nicht bestimmt
nicht bestimmt
nicht bestimmt
nicht bestimmt

200 g Pulver, 250 g Wasser, 1 L Sahne, geschlagen
keine

12 Monate ab Herstellung

5 x 1 kg im Karton

bei 15 - 20°C im verschlossenen Original - Behalter
entspricht dem LFGB

Abt. Qualitatssicherung
Telefon: 02173/7909-8831
Telefax: 02173/7909-12
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