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Drei Hasen Weizenstärke 

Beschreibung  
 
Drei Hasen Weizenstärke ist eine native Weizenstärke. Rohstoffe zur Herstellung von Drei Hasen 
Weizenstärke sind Weizenmehl und Trinkwasser (Lebensmittelqualität). 
 
 

Verwendung  
 
Die Verwendung von Drei Hasen Weizenstärke in der Lebensmittelindustrie ist sehr vielfältig. 
 
 

Sensorik 
 
Aussehen feines, weißes Pulver 
Konsistenz rieselfähig 
Geruch arteigen 
Geschmack arteigen 

 
 

Analytische Kenndaten 
 
Trocknungsverlust max. 14,0 % (DIN EN ISO 1666) 

Protein (N x 6,25) max. 0,3 % TS1 (DIN EN ISO 3188) 

Aschegehalt max. 0,2 % TS1 (DIN EN ISO 3593) 

Schüttgewicht  500 - 580 g/L (Interne Analysen- 

    vorschrift AV 29) 

Stärke (nach Ewers) min. 97,0 % TS1 (DIN EN ISO 10520) 

pH-Wert (10%ige  4,5 – 6,5 --- (Interne Analysen- 

   Lösung in Wasser)    Vorschrift AV 04.2) 

Viskosität Brabender    (Interne Analysen- 

Maximum  450 - 750 BE vorschrift AV 13.1) 

Siebanalyse > 250 µm max. 0,2 % (Luftstrahlsieb / Interne 

    Analysenvorschrift AV 16) 

 
 

Mikrobiologische Kenndaten 
 
Gesamtkeimzahl max. 10.000 KBE/g (3MTM PetrifilmTM Count 

Plates Gesamtkeimzahl 
aerob, 30 °C, 72 Std.) 

Hefen max. 300 KBE/g (3MTM PetrifilmTM Count 
Plates Hefen & 
Schimmel, 25 °C, 
5 Tage) 

     

     

 
1 Trockensubstanz 
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Schimmel max. 300 KBE/g (3MTM PetrifilmTM Count 
Plates Hefen & 
Schimmel, 25 °C, 
5 Tage) 

E.-Coli < 10 KBE/g (3MTM PetrifilmTM Count 
Plates Select E.coli, 
44 °C, 24 ± 2 Std.) 

Coliforme Keime < 10 KBE/g (3MTM PetrifilmTM Count 
Plates Bestimmung der 
coliformen Keime, 37 °C, 
24  Std.) 

Salmonellen  negativ KBE/25 g (DIN EN ISO 6579-1) 

 
 

Kontaminanten 
 
Mykotoxine, Schwermetalle Entspricht der jeweils aktuellen Verordnung (EG) Nr. 2023/915. 
Pestizide Entspricht der jeweils aktuellen Verordnung (EG) Nr. 396/2005. 
 
 

Allgemeines 
 
Artikelbezeichnung Drei Hasen Weizenstärke 
Artikelnummer 818001-xxx (abhängig von der Verpackungseinheit) 
Lieferform Papiersack, Big Bags oder Silozug 
  
Zutatenliste mit 
kennzeichnungspflichtigen 
Allergenen 

100 % Weizenstärke. 

  
Deklarationsempfehlung Weizenstärke 

 
 
 

Nährwerte 
 

Inhaltsstoff Wert Einheit Quelle 

Energie 1482 kJ/100 g berechnet 

 354  kcal/100 g analysiert 

Fett Spuren g/100 g analysiert 

- davon gesättigte Fettsäuren Spuren g/100 g analysiert 

Kohlenhydrate 85,8 g/100 g berechnet 

- davon Zucker 0,4 g/100 g analysiert 

Ballaststoffe 1,5 g/100 g analysiert 

Asche 0,2 g/100 g analysiert 

Eiweiß (N x 6,25, Kjeldahl) 0,31 g/100 g analysiert 

Natrium 0,04 g/100 g analysiert 

Salz (Na x 2,5) 0,1 g/100 g analysiert 

 
Wir weisen darauf hin, dass es sich bei den angegebenen Werten um Durchschnittswerte der 
Originalsubstanz handelt. 
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E-Nummer 
Keine E-Nummer 

Herkunft 
Deutschland 

 
Modifizierungen 

Hergestellt ohne Behandlungsmittel; nicht bestrahlt. 
Hergestellt ohne Nanotechnologie 

 
GMO 

Das o.g. Produkt entspricht den aktuellen Verordnungen (EG) Nr. 1829/2003 und Nr. 1830/2003 und ist 
somit nicht kennzeichnungspflichtig. 
Hergestellt ohne Gentechnologie 

 
Weiterhin entspricht das o.g. Produkt den jeweils aktuellen Verordnungen:  

(EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsätze und Anforderungen des 
Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europäischen Behörde für Lebensmittelsicherheit und zur 
Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit 
(EG) Nr. 183/2005 über Futtermittelhygiene 
(EG) Nr. 767/2009 über das Inverkehrbringen und die Verwendung von Futtermitteln 
(EG) Nr. 852/2004 über Lebensmittelhygiene 
(EG) Nr. 1169/2011 betreffend die Information der Verbraucher über Lebensmittel  
(EG) Nr. 1333/2008 über Lebensmittelzusatzstoffe 
(EG) Nr. 1935/2004 über Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in 
Berührung zu kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG 
(EG) Nr. 2023/2006 über gute Herstellpraxis für Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, 
mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen (GMP-Richtlinie) 
(EU) Nr. 10/2011 über Materialien und Gegenstände aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit 
Lebensmitteln in Berührung zu kommen 

 
Die verwendeten Verpackungsmittel entsprechen der jeweils gültigen Gesetzgebung der EU. 
 
Sonstiges 

Das Produkt ist nach Stand der Technik frei von Fremdkörpern, Verunreinigungen und Schädlingen. 
 
Lagerung 

Vor Nässe schützen, 5 - 35 °C 
 
Mindesthaltbarkeit 

18 Monate 
Restlaufzeit 

12 Monate 
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Produkteignungen 
 

Vegetarisch       ☒ Geeignet ☐ Nicht geeignet 
→ Meidung von Fleisch und Fisch 

Vegan*)        ☒ Geeignet ☐ Nicht geeignet 
→ Meidung von tierischen Produkten 

Lactoseintoleranz      ☒ Geeignet ☐ Nicht geeignet 
→ Milchzuckerunverträglichkeit 

Zuckerfrei       ☒ Ja  ☐ Nein 
→ Kein Zusatz von D-Glukose, Invertzucker, Disaccharide, Maltodextrine, Glukosesirup; ohne Berücksichtigung von 
Trägerstoffen 

Zöliakie        ☐ Geeignet ☒ Nicht geeignet 

 

Bio         ☐ Geeignet ☒ Nicht geeignet 

Bio-Zertifizierung      ☐ Ja  ☒ Nein 

 

Kosher        ☒ Geeignet ☐ Nicht geeignet 

Kosher-Zertifizierung      ☒ Ja  ☐ Nein 

 

Halal        ☒ Geeignet ☐ Nicht geeignet 

Halal-Zertifizierung      ☒ Ja   ☐ Nein 

 
*) Laut der European Vegetarian Union (EVU) und ProVeg widerspricht eine technologisch unvermeidbare Kreuzkontamination mit 
Spuren von tierischem Material nicht dem veganen Status. 

 
 

Kontaktdaten 
 
Hersteller  
   Name Crespel & Deiters GmbH & Co. KG 
   Anschrift Groner Allee 76, D-49479 Ibbenbüren 
  
   Zertifizierungen 
   In der jeweils aktuell gültigen Fassung 

ISO 9001 / ISO 14001 / ISO 50001 
FSSC 22000 

 EFISC 
 
Lieferant  
   Name Loryma GmbH 
   Anschrift Am Falltor 3, D-64673 Zwingenberg 
   Telefon +49 6251 1799-0 
   Fax +49 6251 73964 
   E-Mail regulatory@crespeldeitersgroup.com 
  
   Zertifizierungen ISO 9001  
   In der jeweils aktuell gültigen Fassung FSSC 22000 
 Bio-Zertifizierung 
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Haftungsausschluss  
 
Diese Spezifikation beschreibt nach bestem Wissen die Zusammensetzung und Eigenschaften unseres 
Produktes. Sie ersetzt alle vorherigen Fassungen und ist auch ohne Unterschrift gültig. Aufgrund von 
Rohstoffschwankungen können Anpassungen im Rahmen der guten Herstellungspraxis zur 
Standardisierung des Produktes nötig sein. 
Dieses Produkt und seine Zutaten entsprechen den deutschen bzw. europäischen lebensmittelrechtlichen 
Vorgaben. Etwaige abweichende oder weiterreichende lebensmittelrechtliche Vorgaben anderer Staaten 
sind nicht berücksichtigt. Die Zulässigkeit unseres Produktes kann auf bestimmte Anwendungen beschränkt 
sein. Die Verantwortung für die mikrobielle Stabilität der Lebensmittel, die mit unseren Produkten hergestellt 
werden, liegt beim Käufer.  
Ebenso obliegt es dem Käufer dafür Sorge zu tragen, dass die Weiterverarbeitung unseres Produktes sowie 
das Inverkehrbringen des damit hergestellten Lebensmittels den hierauf jeweils anzuwendenden 
Rechtsnormen entsprechen, wobei ggf. auch besonderen Bedürfnissen, wie z.B. denen von Kindern, 
Rechnung getragen werden muss. 
 
 

Hinweise 
 
Keine. 
 
 

Anlagen 
 
Keine. 
 
 

Hinweis zur Gültigkeit 
 
Sofern innerhalb eines Monats ab Versanddatum keine Einwände Ihrerseits erhoben werden, gehen wir 

davon aus, dass diese Produktspezifikation von Ihnen akzeptiert wurde. 


