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Adresse

STAV 304659

Hersteller / Lieferant:

Ruth GmbH & Co. KG

Strasse: Metternichstr. 7
PLZ: 44867
Ort: Bochum — Wattenscheid
Land: Deutschland
Telefon: +49 (0) 2327 320414
Telefax: +49 (0) 2327 339 39
Homepage: www.ruth-online.de
E-Mail: service@ruth-online.de
Ansprechpartner: Herr Detlef Ruth
MaBnahmen zur Erhaltung der Qualitat Spezifikation Datum
X Neu giiltig ab 11.11.2022
X HACCP Konzept integriert X
Ersetzt Version vom 20.01.2022

Produktbeschreibung

Artikel-Nummer:

1.7208.0100 / 1.9208.0100

Ruth-Bezeichnung:

Lebensmittelfarbstoff hochkonzentriert,
flussig, blau

Verkehrsbezeichnung:

Farbstoff
Indigotin (E132), Patentblau V (E131)

Nettogewicht: 0,100 kg

Bruttogewicht: 0,115 kg

GebindegroRe: 100 g

EAN-13: 4052856003311

Zolltarif-Nr.: 3204 9000

Dieses Produkt ist: ja nein
Fur Vegetarier geeignet (keine Zutaten tierischer Herkunft X u
aufler Milch-, Ei-und Honigprodukte)

Fur Ovo-Vegetarier geeignet (keine Zutaten tierischer < u
Herkunft aulRer Ei-und Honigprodukte)

Fur Lacto-Vegetarier geeignet (keine Zutaten tierischer ¢ u
Herkunft aulRer Milch-und Honigprodukte)

Fur Veganer geeignet (keine Zutaten tierischer Herkunft) X ]
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Zusammensetzung (in mengenmassig absteigender Reihenfolge)

Zutaten / Zusatzstoffe: E-Nr.: Sonstiges:
Tragerstoff: Wasser

Farbstoff: Indigotin E132

Farbstoff: Patentblau V E131

Saureregulator Zitronensaure E330

Konservierungsstoff Natriumbenzoat E211

Farbstoffgehalt: Einheit: Anmerkung:

0,77 % Farbstoffgemisch

Deklaration in der Zutatenliste nach LMIV (VO 1169/2011(EU)) und LMKV,BRD

Farbstoff Indigotin, Patentblau V oder Farbstoff E132, E131

Einsatzgebiet

Fur Lebensmittel begrenzte Verwendung, zum Beispiel zum Erzielen
eines blauen Farbtons in der Masse oder auf der Oberflache von
z.B. SuBwaren, feinen Backwaren, Dekorationen oder Uberzigen, usw.

Sonstige Hinweise

Bitte Verordnung 1129/2011/EG, Anhang Il beachten

Nahrwertdeklaration (pro / 100g)

Brennwert: 0 kJ
0 kcal

Fett: 0g

- davon gesattigte Fettsduren:

Kohlenhydrate: 0Og

- davon Zucker:

Eiweil: 0g

Salz: 0149

Werte sind analytisch bestimmt: ]

Werte sind berechnet: X

Sensorische Beschreibung

Aussehen Blau

Geschmack Neutral
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| Textur | Fliissig

Allergene gemaR Verordnung 1169/2011 (EU)

Als Zutat Cross-Over

Kategorie
ja nein ja

Sonstiges
nein

Glutenhaltiges Getreide und
daraus hergestellte
Erzeugnisse

X

X

Krebstiere u.
Krebstier-Erzeugnisse

Eier und daraus hergestelite
Erzeugnisse

Fische und daraus
hergestellte Erzeugnisse

Erdnisse und
Erdnuss-Erzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse,
einschl. Laktose

N O I e
N O I e

X XX X X|KX

Schalenfriichte (z.B.Nlisse) u.
Schalenfriichte-Erzeugnisse

X XX X X|KX

Sellerie und daraus
hergestellte Erzeugnisse

[]
X
[]

X

Senf und daraus hergestellte
Erzeugnisse

[]
X
[]

X

Sesam und Sesam-
Erzeugnisse L] > L]

Schwefeldioxid und Sulfide in
einer Konzentration von mehr

als 10mg/kg oder 10 mg/ | als L] X L]
S02 angegeben

Lupinen und ] = ]

Lupinenerzeugnisse
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Weichtiere und Weichtier-
Erzeugnisse L] X L] X
Mikrobiologische Kennzahlen (KBE / g)
Mikroorganismus Wert
Gesamtkeimzahl <10.000/g
Coliforme Bakterien <10/g
E. coli negativ/g
Hefen <100/g
Schimmelpilze <100/g
Salmonellen negativ/50g
Sonstiges -
Lager - und Transportbedingungen Haltbarkeit
Temperatur: []1<10°C Ab Produktion: 12 Monate
Xl <15°C Ab Anlieferung: 6 Monate
[1<21°C
Hinweis:
Relative Feuchte: 20 % -60 %
Kennzeichnung / Riickverfolgbarkeit
Gebinde Lieferschein
Produktionsdatum: |[ ]ja X] nein [lja <] nein
Mindesthaltbarkeits- . . . .
datum: X ja [ ] nein [lja <] nein
Lot-Nr./ Chargen Nr.: |[X ja [ ] nein X ja [ ] nein

Die Riickverfolgbarkeit des Produktes ist jederzeit gewihrleistet: D ja [ ] nein

Fremdkoérpermonitoring

Ja

Nein

Das Produkt wird auf Fremdkorper untersucht?

Falls ja, auf welche?

Womit?

X Glas

<] Glaspolitik

X Plastik

X Plastikpolitik
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X Holz <] Holzpolitik

X Fremdkorper X] Sieb / Filter

GVO / Bestrahlung

Ja

Nein

Enthalt das Produkt Rohstoffe, Zusatzstoffe, Enzyme
oder Verarbeitungshilfsstoffe (Losungsmittel / Trager-
stoffe) aus gentechnisch veranderten Organismen?

Wenn ja, welche:

Besteht fur das Produkt eine Kennzeichnungspflicht
nach den Anforderungen der Verordnungen (EG)
Nr. 1829/2003 und 1830/2003 ?

Wurde das Produkt bestrahlt oder enthalt bestrahite
Komponenten bzw. Nanomaterial?

Wenn ja, welche und welche Art von Strahlung:

Ernahrungsformen

enthalten

nicht enthalten

Alkohol

L

X

Aromen

Naturliche Aromastoffe

Naturidentische Aromastoffe

Synthetische Aromastoffe

Farbstoffe

Naturliche Farbstoffe

Naturidentische Farbstoffe

Synthetische Farbstoffe

Tierische Bestandteile

Bestandteile von Huhn

Bestandteile von Schwein

Bestandteile von Rind

Bestandteile von Schaf

| = | |

MIXIXX O (XXX

Bestatigung
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Das Produkt wird unter Einhaltung der jeweils geltenden Gesetze, Richtlinien und
Verordnungen der BRD und der Europdischen Gemeinschaften in den Verkehr
gebracht. Die hier enthaltenen Angaben unterliegen unserem derzeitigen
Wissensstand. Wir libernehmen fiir die Empfehlungen keine Garantie und lehnen
jegliche Haftung hinsichtlich des Einsatzes der von der Ruth GmbH & Co. KG
gelieferten Rohstoffe ab, da sich dieser unserer Kontrolle entzieht.

EDV-erstelltes Dokument, giiltig auch ohne Unterschrift.
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